
 

 

 
 
 

Avocado -Lachscarpacc i o  
m i t  Z i t r o n e n - C r e m e  f r a i c h e     

€  1 5 , 8 0  

 
 

Gänsel eberterr i ne  
m i t  S a u c e  C u m b e r l a n d  u n d  T o a s t b r o t      

€  1 5 , 8 0  

 
 

vegan  -  Wal do rfsal at  
m i t  S e l l e r i e ,  N ü s s e n  u n d  Ä p f e l n  

€  1 2 , 5 0  

 
 

T e l l ersul z  vom Wei der i nd   

m i t  W u r z e l g e m ü s e  u n d  E i   
€  1 4 , 8 0  

 

 
 

Kräft i ge  R i ndssuppe  
m i t  F r i t t a t e n    €  5 , 9 0  

m i t  L e b e r k n ö d e l    €  5 , 9 0  
 

 
Senfgurkensuppe  

m i t  G r a m m e l k n ö d e r l    €  8 , 8 0  
o d e r  

V e g a n  -  m i t  K a p e r n b e e r e n - P a r a d e i s e r t a t a r    €  7 , 8 0  
 

 
Gans l ei nmachsuppe  

m i t  B r ö s e l k n ö d e l  u n d  G a n s l k l e i n     

€  7 , 8 0  

 
F ür  unser  B IO  Verpackungsmater ia l   

er lauben  wi r  uns  e inen  Unkostenbei t rag  von  €1, -  zu  verrechnen  
-  Der  Umwel t  zu l iebe!  

  

VORSPEISEN 

SUPPEN 



 

 
 
 
 

 
Wi ener  Schni tze l  vom T ul lner fe lder  S chwein  

 m i t  g e m i s c h t e m  S a l a t     
€  1 7 , 8 0  

 

Kl e ines  Wi ener  Schni tzel  vom Tu l lner fe lder  S chwein  
m i t  g r o ß e m  g e m i s c h t e m  S a l a t     

€  1 6 , 8 0  
 

Gekochtes  Schul terscherz l  vom Weider ind  
m i t  R ö s t i ,  A p f e l k r e n  u n d  S c h n i t t l a u c h s a u c e  

€  2 3 , 8 0  

 

Gebratenes  Sa i b l ingsf i l et  
m i t  W i n t e r c h i c o r e e - R i s o t t o  u n d  P e t e r s i l i e n c r e m e  

€  2 4 , 5 0  

 

F ei nes  vom T ul l nerfe l der  Lamm   
D a  w i r  d a s  g e s a m t e  T i e r  v e r a r b e i t e n ,  i s t  d a s  A n g e b o t  w e c h s e l n d  

b i t t e  n a c h f r a g e n     

€  v a r i i e r t  

 

Sal t i m bocca  vom Hühnerf i l et  
( m i t  V u l c a n o - R o h s c h i n k e n  u n d  S a l b e i b l a t t  u m w i c k e l t )  

m i t  S p a g h e t t i  u n d  P a r a d e i s e r s a u c e  

€  1 9 , 8 0  

 

Maj oranf l e isch  vom T ul lnerfe l der  Schw ein   
m i t  B u t t e r n o c k e r l  

€  1 7 , 5 0  

 

Cremi ges  R i sotto  
m i t  W i n t e r c h i c o r e e  u n d  G r a p e f r u i t   

V e g a n  m ö g l i c h  

€  1 7 , 5 0  

 
 
 

F ondue von unserer  F ondue -Karte  

Sonntags  nur  mi t  Vorbeste l l ung  
  

HAUPTSPEISEN 



 

 
 
 
 
 

 
2 -er l e i  Schokomousse  i m Gl as  

w a h l w e i s e  m i t  f r i s c h e n  F r ü c h t e n  
o d e r   

m i t  h a u s g e m a c h t e n  R u m t o p f - F r ü c h t e n  
€  8 , 9 0  

 
Maroni re i s  

m i t  R u m z w e t s c h g e n  u n d  S c h l a g o b e r s  
€  9 , 9 0  

 
Vegan -  B ratapfe l  

m i t  M i l c h r e i s  u n d  V a n i l l e s a u c e  
      g e r n e  m i t  e i n e r  K u g e l  N u s s e i s  +  €  1 , 2 0  

€  8 , 5 0  

 
T opfenknödel  

m i t  h a u s g e m a c h t e m  R ö s t e r  
€  9 , 2 0  

 
Süßer  Mokka  

( k l e i n e  S ü ß i g k e i t  m i t  E s p r e s s o )   
€  7 , 5 0  

 
 

Käsete l l er  
4  v e r s c h i e d e n e  K ä s e s o r t e n  m i t  h a u s g e m a c h t e m  G e l e e  

€  9 , 8 0  

 
 

Semmel    1 ,80     Kornsp i tz    2 ,50  
 
 
 
 
 
 

 

Spät lese   
WG Kracher  /  Neusiedl        1 /1 6    3,80 

 

 
 

Zur Auftei lung von Tischrechnungen  
dürfen wir  Sie  an die Schank bitten.  

 

NACHSPEISEN 

Z ur  Nachspei se  



 

 

 

Fondue Bourguignonne (ab 2 Personen)    € 38.- / pro Person 

Das Klassische! Mit heißem Öl wird das Fleisch rasch gebraten und bleibt dadurch so saftig. Dazu 

servieren wir Ihnen sechs verschiedene hausgemachte Saucen, eingelegtes Gemüse und natürlich 

Weißbrot. 

 

Fondue Chinoise (ab 2 Personen)    € 38.- / pro Person 

Das Bekömmliche! Sie bekommen einen Topf mit kräftiger Rindssuppe in der Sie die Filetstücke von 

Rind, Schwein und Huhn garen können. Danach bekommen Sie fein geschnittenes Wurzelwerk für die 

herrliche Suppe. Auch hier reichen wir Ihnen unsere hausgemachten Saucen, eingelegtes Gemüse 

und Weißbrot. 

 

Fondue Vigneron (ab 2 Personen)    € 39,80 / pro Person 

Das etwas andere! In mit Kräutern mariniertem Zweigelt vom Weingut Wailand werden die 

Fleischstücke gegart.  

Dazu die klassischen Saucen, Essiggemüse, Weißbrot und für danach feines Gemüsejulienne als 

Einlage zum Auslöffeln. 

 

Fondue savoyarde    € 30.- / pro Person 

Das Schweizerische! Eine Mischung aus 3 Sorten Schweizer Käse, verfeinert mit einem Schuss Bonkas 

Kirsche.  

Dazu reichen wir frisches Weißbrot, Erdäpfeln, Würstl und Essiggemüse. 

 

Fondue au chocolat    11,80 / pro Person 

Das Verführerische! Frische Früchte mit dunkler Schokolade zum Eintauchen. 


